
 

Riesling  

KALKOFEN Smaragd 2022 
 

Hochattraktive salzig-mineralische Nase, 

eingepackt in präzise Rieslingfrucht, unglaublich 

facettenreich, Nektarinen, Rosenmarillen, 

Maracuja und eine Prise Ingwer, auch der 

weiße Marmor lässt grüßen; tiefschürfend, 

komplex, glockenklar; begeistert mit 

Wahnsinnslänge und einem Potential für 

Jahrzehnte. 

 

{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

 

ALKOHOL 13,5%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 12-14 °C 

 

NATURKORK 

 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu Fisch, weißem 

Fleisch und mediterraner Küche. 

 

Von Hand gelesen am 2. November 2022 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im 

großen Holzfass. 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Die Lage Kalkofen im Spitzer Graben zählt zu 

den spannendsten Weinbauflächen der 

Wachau, da sie im Grenzbereich des möglichen 

Weinbauklimas liegt. Die Reben gedeihen hier 

durch ein besonderes Kleinklima auf extrem 

steilen Urgesteinsterrassen. Die Weine 

zeichnen sich durch ihre Kühle und Eleganz aus. 
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