
 

Grüner Veltliner  

SINGERRIEDEL Smaragd 2022 

 

 

Hochelegante Nase, Honigblüten, 

Mandarinenspalten, weißer Pfeffer, Havannas, 

Minzblätter, nasser Stein; ungewöhnlich klar 

konturiert, bei jedem Schluck offenbart sich die 

Komplexität des Weins, kraftvoll, delikat, 

verführerisch, gleich einer mächtigen, aber 

ungemein fein gemeißelten Skulptur. 

 

{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

 

ALKOHOL 14,0%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 12-14 °C 

 

NATURKORK 

 

LAGERFÄHIGKEIT 10-20 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu Kalb und Lamm. 

 

Von Hand gelesen am 8. November 2022 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im großen 

Holzfass. 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Eine der bekanntesten Lagen der Wachau im 

Osten von Spitz mit Paragneis, Glimmer-schiefer 

und silikatreicher Braunerde bei einer 

Hangneigung von bis zu 70%. Der Name steht für 

brillante, klare und elegante Weine. Unsere 

Parzelle befindet sich am unteren Teil des 

Singerriedels. 
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