
 

Grüner Veltliner  

AXPOINT 2024 

 

 

Blättrig dunkelwürzige Nase, kühle, 

mineralische Einsprengsel, ein bisschen 

Pfeffer, Tabak und hauchfeine Gerbstoffe; 

klar strukturiert, kompakt und finessereich. 

 

{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

 

ALKOHOL 12,5%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 10-12 °C 

 

DREHVERSCHLUSS 

 

LAGERFÄHIGKEIT 5-10 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu 

traditioneller Wiener und Waldviertler 

Küche, sowie asiatischer Küche 

 

Von Hand gelesen am 28. Oktober 2024. 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe. 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Die Lage befindet sich am Fuße der 

Einzellage Singerriedel. Aufgebaut aus 

Verwitterungsgestein mit Lehm, Sand, 

Schwarzerde und einer Lössauflage ist 

diese Kessellage besonders gut für Grünen 

Veltliner geeignet. 
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